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Schwein rnuss ffiäffi hmben

,,Die schönste 5au ist nach meiner ältesten Schwes-

ter Karen benannt", erzählt Andrea Prahl - und
lacht. Um uns herum wackeln schwerfällig vier
fette Sauen durch die Nachmittagssonne. Und ich

erwische mich bei dem Gedanken, dass Schönheit
bei Sattelschweinen eher relativ ist. Aber Andrea
Prahl meint es ernst: ,.Sehen Sie sich Karen mal an,
die ist einfach perfekt. Der Sattel, die weißen Vor-
derbeine, die großen Schlappohren - und wie das
ganze Gebäude harmoniert! "
Karens Liebreiz blüht für mich weiter im Verborge-
nen. Aber als mich im 5tall der Blick des Zuchtebers
trifft, kann auch ich mich dem schweinischen
Charme nicht länger entziehen. Eberhard - nomen
est omen! - schlackert fröhlich mit den Ohren und
blinzelt mir listig zu. Und in seinen Augen lässt sich

unschwer ablesen, wie zufrieden er mit seinem
irdischen Dasein ist.

sxp

Seit dem Jahr 2002 leben wieder Schweine auf
Pageroe. ,,Meine Eltern hatten Anfang der 70er-
Jahre zuletzt Schweine", blickt Andrea Prahl zurück.
,,Als ich dann im Fernsehen zum ersten Mal Angler
Sattelschweine sah, war für mich klar: Die muss ich
hakren." Heute gibt es sieben reinrassige Zucht-
sauen auf PaEeroe. Damit zählt der Hof zu den
größten im Zuchtverband.

,,Die Angler Sattelschweine haben eine hohe Fett-
auflage * und waren deshalb hier im Norden
Anfang der 50er Jahre die klassischen Wurst-
schweine", erzählt Andrea Prahi. Doch das Fett
wurde ihnen zum Verhängnis: ,,Als die Menschen
sich ihr Schweinefleisch zunehmend maqerer
wünschten, kamen die Sattelschweine bald aus der
Mode."
Auch auf Pageroe ist nicht alles Sattelschwein, was
rosa grail glänzt; ,,Wir sind schnell auf die ldee



gekommen, die Angler 5auen mit Pietrain-Ebern
zu kreuzen", so Andrea Prahl, ,,machen gelegent-
lich aber auch reine Sattelschwein-Wür{e für die
Nachzucht." ln der Regel leben heute immer um
die hundert Schweine auf Hof Pageroe. Jede Zucht-
sau wirft durchschnittlich zweieinhalbmal pro Jahr:
,,Die Tragzeit liegt bei etwa vier Monaten, anschlie-
ßend bleiben die Ferkel dann zunächst sechs bis
acht Wochen bei ihrer Muttersau", erklärt Andrea
Prahl.

Und ob reinrassig oder nicht: Die Ferkel sind zucker-
süß. Bei unserem Besuch wuseln um Zuchtsau Ger-
linde gerade zehn nur fünf Tage alte Minischweine
herum. Auch Gerlinde hat übrigens eine außer-
gewöhnliche Namenspatin: ..Wir haben sie auf den
Namen der Kindergärtnerin unseres 5ohnes ge-
tauft", so Andrea Prahl. ,,Wenn eine Zuchtsau nach
einem benannt wird, ist das bei uns ein Privileg."
5o so ... Doch zurück zu den Ferkeln: Wenn die
Kleinen älter werden - der Fachmann nennt sie
dann Läufer - kommen die Jungschweine in eine
sepa-rate Box, von der aus sie dann später in eine
Mastschwein-Box wechseln.
Beim Anblick der kleinen Ferkel mag man sich über
ihren Hauptlebenszweck eigentlich gar keine Ge-
danken machen. ,Aber spätestens in dem 2004 er-
öffneten Hofladen ist es nicht mehr zu übersehen:
Die Schweinezucht dient vorrangig der Fleisch-
produktion. Woche für Woche werden Pageroer
Schweine geschlachtet. Und ihr Fleisch hat es in
sich: Weil die Schweine bis zum Schlachten nicht
nur - wie sonst üblich - knapp vier Monate,
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sondern acht Monate im Stall bleiben, können sie

iangsam wachsen, und das sieht und schmeckt man

später: ,,Unser Schweinefleisch wird in der Pfanne

kaum kleiner und hat einen unvergleichlichen Ge-

schmack", so Andrea Prahl selbstbewusst. Und wer

zählt zu den typischen Käufern? ,,Das sind Leute,

die wissen möchten, wo das Fleisch herkommt, die

sicher sein möchten, dass die Tiere gut gelebt
haben - und denen es einfach schmeckt!"

lm kleinen, blitzsauberen Hofladen können Schweine-

fleisch-Liebhaber alles käuflich erwerben, was ihr

Herz begehrt: Leberwurst, Blutwurst, Hamburger

Gekochte, Hausmacher-Sülze und Sauerfleisch im

Glas. Geräucherte Leberwurst mit Preiselbeeren im

Darm. Zwei Sorten Mettwurst. Schinken in Schei-

ben und im Stück. Durchwachsenen und fetten

5peck, Und natürlich Frischfleisch vom Feinsten:

Nacken in verschiedenen Würzungen, Rücken-

steaks natur und mariniert, Holzfällersteaks, Filets,

Goulasch und Braten. Wer seinen Blick links neben

den gläsernen Fleisch-Kühlschrank schweifen lässt,

auf den warten im Hofladen aber noch zahlreiche

weitere schmackhafte Überraschungen, zum Bei-

spiel köstliche, ebenfalls auf Pageroe produzierte
Ma rmeladen : Erd beer-Wa ld meister, Ki rsch-Vani I le,

Stachelbeer-Aprikose, Johannisbeer-Prosecco oder
auch ,,Hot Berries" - Himbeer-Erdbeer mit grünem

Pfeffer.
Andrea Prahls Eltern lngrid und Joachim Ehlers sind

inzwischen Altenteiler, mischen auf Pageroe aber

immer noch kräftig mit. ,,Meine Mutter ist nicht
nur beim Marmeladekochen eine große Hilfe,

sondern auch im Hofladen", so die Hofchefin, deren

Mann ian-Oliver ,,ganz normal als Sonderschul-
pädagoge arbeitet." Gemeinsam mit Eltern, Mann

und Sohn lebt Andrea Frahl unter dem Dach des

1912 erbauten Haupthauses des Hofes. ,.Obwohl
ich nach der Schule zunächst Geschichte, Englisch

und Russisch studiert habe, war für mich - anders

als für meine zwei älteren Schwestern - immer klar,

dass ich hier einmal leben und arbeiten rnöchte."
Und so ist es gekommen. Schwein gehabt!
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ÄUF EINEN BIICK:

Hof Pageroe

Pageroe 6

24392 Ekenis

Te|.04641-683

Öffnungszeiten:

einfach klingeln...

Hof Pageroe liegt am

nördlichen Schleiuier

direkt an der Schlei-

dörferstraße, die von

Boren nach Grödersby

{ührt.
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GUT ZU WISSEN:

Förderverein Angler

Sattelschwein e.V.

1. Vorsitzender

Heiner lversen

Svensteen I
24960 Munkbrarup

Tel. A46 31-7424

www.angler-

sattelschweine.de
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